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CURIOSITA Nato nel 1877 é parte della storia

Anche il Corriere di Novara
tra le eccellenze cittadine

Nel filmato di presentazione della manifestazione assieme ai
monumenti pii importanti della citta compare anche il Cor-
riere di Novara, ormai parte della storia novarese, essendo
natonel 1877. In una scena viene inquadrato mentre ¢ letto da

uno dei personaggi.

EVENTO “Di bolla in bolla”

“Bollicine”,

[’avventura parte dalla Cu-
pola dell’Antonelli. Due ra-
gazze iniziano un viaggio
che le porta in tutti i luoghi
piu famosi del centro sto-
rico di Novara. Nel loro
tragitto saranno seguite da
un gruppo di agenti segreti
dai nomi in codice par-
ticolari, “Agente Cuvée®,
“Agente Satin”, per citarne
solo alcuni. La meta finale &
il cortile del castello wvi-
sconteo sforzesco dove il
mistero sara svelato con un
brindisi rigorosamente di
“Bollicine”. Quello che ab-
lbiamo raccontato e il fil-
Imato promozionale presen-
ftato giovedi a Milano alla
stampa nazionale e inter-
Inazionale per illustrare “Di
{Bolla in Bolla” la cui prima
ledizione si svolgera nel ca-

L'evento

sara strutturato
su due piani
del Castello
Visconteo

|

istello di Novara, i prossimi

4 e 5 maggio.

|L’evento, ideato da Bbs so-

jcieta novarese fondata da

Alberto Binda, Giuseppe
rognoli e Stefano Sozzani,

le dedicato allo champagne e

lagli spumanti Italiani rea-

{lizzati con Metodo Classico
e vede il patrocinio del-
I’ Associazione Italiana
Sommelier (sezione di No-
[vara), Atl (Agenzia turistica
‘,‘E,ocale) e Comune di No-
vara. secondo quanto il-
flustrato la manifestazione
‘ asce per «far conoscere e
egustare P’affascinante
imondo delle bollicine di
lqualita, con Master Class di
falto livello, incontri con
laziende produttrici ed even-
iti dedicati alle eccellenze
igastronomiche del territo-
10%.
‘aspetto importante e che
a societa promotrice, es-
sendo formata da novaresi,
a voluto che un avve-
imento di carattere inter-
azionale come questo, fos-
lse organizzato a Novara,
iitté al centro del triangolo
industriale vicino alla Sviz-
[zera.
La sua ideazione nell’in-
tenzione egli organizzatori
nasce «dalla volonta di or-
ganizzare un evento in cui
produttori e distributori di
Bollicine di qualita possano

Novara sara
la capitale

presentare e far conoscere i
loro vini ad appassionati
degustatori e operatori del
settore».

La manifestazione sara
strutturata su due piani del
Castello: uno sara dedicato
allo Champagne e [laltro
sara dedicato agli Spumanti
Metodo Classico.

Saranno una cinquantina le
aziende presenti, circa venti
francesi, altre extraeuropee
e italiane.

- Sara inoltre presidente un’a-

rea per i produttori delle
provinciale di Novara Ver-
celli, Biella e Verbano Cusio
Ossola, in collaborazione
con il Consorzio di tutela
Nebbioli Alto Piemonte
Il costo del biglietto di
ingresso ¢ di 40 euro per chi
lo acquista entro marzo, 45
euro per chi lo acquista ad
aprile e 50 euro a per chi lo
acquista a maggio o alla
biglietteria del Castello.
Tra gli sponsor novaresi si
segnala la Igor Gorgonzola.
Alla presentazione a Mi-
lano era, infatti presente
anche il patron Fabio Leo-
nardi.
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CASTELLO DI NOVARA Una scena tratta dal filmato di presentazione della manifestazione

STORICA MAISON

Pommery
partner
kermesse

La storica Maison di cham-
pagne “Pommery” nata nel
1836, & partner della prima
edizione “Di bolla in bolla”.
Il perché di questa parteci-
pazione spiegato in conferen-
za Alberto Chioni senior
brand & business manager di
Vranken Pommery Italia.
«Con questa adesione la sto-
rica Maison vuole sottolinea-
re la sua attenzione nei con-
fronti del “bere d’eccellenza”
presentando i suoi Champa-
gne dedicati a un pubblico
attento di appassionati de-
gustatori. Mimma Posca, Ceo
Vranken-Pommery Italia, ri-
servera una Master Class in
particolare a chi opera nel
settore dell’alta ristorazione e
dell’ hoétellerie di lusso de-
dicata: alla prestigiosissima
Cuveée Louise, capolavoro as-
soluto della Maison, nata dal-
la ricerca e dalle selezioni
dello chef de cave Thierry
Gasco. La Maison di Reims
dimostra, ancora una volta, la
sua volonta di diffondere la
cultura dello champagne a
espositori, sommeliers, im-
portatori e distributori affin-
ché diventino anch’essi di-
vulgatori del concetto de 1’art
de bien vivre attraverso pro-
dotti di grandissima qualita,
simbolo di un’azienda che si
pone al secondo posto nella
produzione mondiale di
champagne».

I PROMOTORI Parlano i novaresi Alberto Binda, Giuseppe Brognoli, Andrea Binda e Guido Invernizzi

«[’idea di questa manife-
stazione nasce da una gran-
de passione. Non a caso da
quattro anni a Novara é
nato il Club dello cham-
pagne». Andrea Binda uno
dei soci della Bbs spiega cosi
la genesi della manifesta-
zione: «Grazie gli incontri
del club abbiamo percepito
che c’erano gli spazi per
proporre un evento di que-
sto tipo. Abbiamo riscon-
trato come in Europa esiste
interesse per le “bollicine”
sopratutto da parte del pub-
blico giovane. Volevamo pe-
10 fare qualcosa anche per la
nostra citta. Quindi i vi-
sitatori della manifestazione
potranno anche conoscere
Novara. Sono in fase di
organizzazione un’ulteriore
serie di eventi, in colla-
borazione con Atl di No-
vara, come visite guidate ai
monumenti della citta e altre
iniziative culturali. Queste
iniziative = saranno presto
online, e avranno il nome di
“Non solo Bollicine”. L’e-
vento sara pubblicizzato in
tutto il Nord Ovest italiano
e nel Canton Ticino, con
azioni di marketing che sa-
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MILANO Da sinistra: Sozzani, Invernizzi, Brognoli, Binda

ranno estese anche nell’l-
talia centrale e nel Nord
Est».

Giuseppe Brognoli ha poi
ricordato che «L’evento avra
anche uno spazio dedicato
al food, con espositori di
eccellenze  gastronomiche
del territorio. Sara inoltre
attrezzata un’ enoteca tem-
poranea dove si potranno

acquistare alcuni dei vini
presentati nella manifesta-
zione».

Stefano Sozzani ha eviden-
ziato come «saranno due
giorni che coinvolgeranno
tutta lka citta. Abbiamo pre-
visto una convenzione con il
bistrot dello chef Antonino
Cannavacciuolo e con altri
ristoranti siamo in fase di

definizione per far cono-
scere le specialita novaresi.
Tornando all’importanza in-
ternazionale dell’evento ri-
cordo che abbiamo la for-
tuna di avere come partner il
Gruppo Vranken-Pommery
Monopole, secondo produt-
tore mondiale di Cham-
pagne. Il portafoglio dei
marchi comprende Vranken,

«Far conoscere le “Bolle” ma anche la nostra citta»

Diamant, Demoiselle, Char-
les Lafitte ed Monopole
Heidsieck & Co».
Ha poi preso la parola il
consulente tecnico della ma-
nifestazione il novarese Gui-
do Invernizzi, sommellier
che da anni tiene lezioni e
degustazioni in Italia e al-
I’estero.
Invernizzi dopo aver ricor-
dato che «solo due cose
sono inimitabili: i Beatles e
lo champagne», ha illustrato
nel dettaglio alcuni aspetti
della manifestazione: «E
previsto inoltre un calen-
dario di otto interessanti
Master Class che si svol-
geranno nelle due giornate
di evento. Le lezioni sa-
ranno tenute da docenti di
altissimo profilo come Mau-
rizio Dante Filippi, Luisito
Perazzo, Federico Graziani,
Livia Riva, Nicola Bonera».
Oltre a quelli dei docenti
elencati, un Master class
sara tenuto dallo stesso Gui-
do Invernizzi.
Tutte le informazioni sulle
Master Class, saranno di-
sponibili sul sito www.di-
bollainbolla.it.

o m.d.



