EVENTI

Conoscere le bollicine
con Di Bolla in Bolla

Luigi Ferro

Al Castello Visconteo
Sforzesco di Novara
| 4-5 maggio

una manifestazione
dedicata a
Champagne e
Spumanti metodo
Classico. Con
masterclass di alto
livello e un‘area b2b

DI BOLLA
IN BOLLA
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Aperto ad appassionati,
sommelier e operatori,
I'evento di Novara
consente di approfondire la
conoscenza di selezionati
Champagne e Spumanti
metodo Classico attraverso
la voce di produttori

e distributori

are conoscere il mondo delle bollicine di
qualita attraverso masterclass di alto livel-
lo, incontri con produttori e distributori ed
eventi dedicati alle eccellenze gastronomiche
del territorio. Questo vuole essere Di Bolla in
Bolla, organizzato dalla societa di promozione
della cultura enogastronomica Bibiesse che si
svolgera a Novara, al Castello Visconteo Sforze-
sco, il 4 e 5 maggic e che vanta quale partner
di rilievo Champagne Pommery. Un evento, alla
sua prima edizione, ma che si ripetera ogni anno,
sempre a maggio, dedicato agli Champagne e
agli Spumanti metodo Classico, che nasce dalla
volonta di organizzare un'occasione d'incontro
in cui i produttori di bollicine di qualita possano
presentare e far conoscere i loro vini ad appas-
sionati, sommelier, giornalisti e operatori del
settore. La manifestazione, aperta al pubblico,
sara strutturata su due piani del Castello: uno
sara dedicato allo Champagne e l'altro agli Spu-
manti. Di Bolla in Bolla conta piu di B0 aziende e
offrira oltre 160 etichette in libera degustazione
ai tavoli di assaggio. A esse si affianca un intenso
programma di degustazioni guidate con cinque
masterclass il sabato e altrettante la domenica
con lezioni tenute da sommelier di alto profilo
come Guido Invernizzi, Maurizio Dante Filippi,
Luisito Perazzo, Federico Graziani, Livia Riva,
Nicola Bonera. Le masterclass si concentreran-
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no sul metodo Classico Dubl, realizzato con uve
della tradizione campana come greco, aglianico
e falanghina, sul Pinot noir della Champagne, sulla
rivincita del Meunier, sugli Champagne Nature,
sulla Cote des Blancs e i suoi cru, sulla storia dell'a-
zienda Rocche dei Manzoni, pionieri del metodo
Classico in Langa, sugli spumanti metodo Classico
da vitigni autoctoni a bacca rossa Blanc de noirs e
sul Trentodoc. Ciliegina sulla torta la degustazione
guidata che celebra i 40 anni di Cuvée Louise, lo
Champagne di prestigio della Maison Fommery, con
una verticale di annate importanti dal 1995 al 2004
guidata da Guido Invernizzi. E ci sara anche una
degustazione di alcune annate degli Champagne
Vranken, sempre del Gruppo Vranken-Fommery.

L'evento avra anche uno spazio dedicato al food,
con espositori di eccellenze gastronomiche del
territorio, dal gorgonzola al riso, dai biscotti al
cioccolato. Sara inoltre allestita un'Enoteca tem-
poranea dove si potranno acquistare alcuni dei
vini in assaggio e un'area b2b dedicata a incontri
e presentazioni per i professionisti del settore.
Inoltre, in collaborazione con 'Azienda Turistica
Locale saranno organizzate visite guidate gratuite
alla citta (per i possessori del biglietto dingresso a
Di Bolla In Bolla). Il costo del biglietto di ingresso
di 45 euro per chi lo acquista ad aprile e 50 euro
per chi lo acquista a maggio o alla biglietteria del
Castello (www.dibollainbolla.it). FB|



